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“NUEVAS METODOLOGIAS ANALITICAS PARA EL CONTROL DE CALIDAD Y
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CUOTA DE INSCRIPCION: 450 €

Forma de pago

Indicar titular de factura y direccién de

envio (asistente o empresa):.

[ Transferencia bancaria a CAJA DE MADRID N° C/C: 2038 2249 87 6000321974

“Curso ANALISYC”
(Enviar por fax o correo fotocopia de la orden de transferencia

indicando Concepto:
a la secretaria del curso)

ORGANIZACION
Dr. Antonio L. Crego Navazo, Profesor Titular de
Universidad, Quimica Analitica, Universidad de Alcala.

Dra. M? Luisa Marina Alegre, Catedratica de Universidad,
Quimica Analitica, Universidad de Alcala.

LUGAR de IMPARTICION

PLANTA PILOTO DE QUIMICA FINA
Campus Universitario

Carretera Madrid-Barcelona, km. 33,6.
28.871-Alcalad de Henares.
http://www.ppgf.net

FECHA de CELEBRACION
Del 15 al 17 septiembre de 2009

DURACION

24 horas

HORARIO

Mafianas: 9,00 a 13,30 horas

Tardes: 15,00 a 19,00 horas

MATRICULA

Cuota de Inscripcion: 450 €.

Socios de la SEQA y SECyTA podran solicitar beca.
INFORMACION e INSCRIPCION

Fundacion General Universidad de Alcala
Imagen, 1y 3. 28801-Alcala de Henares
Tel.: 91 879 7430 - Fax: 91 879 7455
e-mail: cursos@fgua.es

http://www.fgua.es

16 Plazas segun riguroso orden de inscripcion, previa
reserva telefonica. Fecha limite 4 de septiembre de 2009.
Las inscripciones y justificante del pago de matricula
deberan enviarse antes del 10 de septiembre de 2009.
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Curso Tedrico-Practico

Nuevas Metodologias
Analiticas para el Control de

la Calidad y la Seguridad de
los Alimentos

Septiembre 15-17, 2009
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OBJETIVOS DEL CURSO

Este curso pretende proporcionar los conocimientos basicos
relacionados con la problemética del analisis quimico para la deteccion
de adulteraciones y determinacion de xenobidticos en alimentos
mediante técnicas de Electroforesis Capilar, técnicas isotopicas y
técnicas cromatogréficas de HPLC y GC. Asimismo, se abordaran los
conocimientos basicos de las técnicas de protedmica empleadas en el
control de la calidad y la seguridad de los alimentos. El curso esta
estructurado de forma que las clases tedricas se complementan con
sesiones précticas realizadas con la instrumentacion mas actual.

Durante el desarrollo del curso se pretende fomentar el didlogo
entre asistentes, para facilitar el intercambio de experiencias e
informacion, de forma que al finalizarlo todos los participantes hayan
adquirido unos sdlidos conocimientos analiticos que puedan ser
utilizados para el control de la calidad y la seguridad de los alimentos
con arreglo a sus intereses profesionales.

DIRIGIDO A

Licenciados y técnicos de laboratorio de grado medio.

DIPLOMA

A todos los asistentes que sigan con asiduidad el curso, se les entregarad
un diploma acreditativo.

Martes, 15 de septiembre, 2009
Sesién A: DETECCION DE ADULTERACIONES EN ALIMENTOS

Sesidn de Conferencias

9,00 Laquiralidad en el control de la calidad y la seguridad
de los alimentos

Carmen Garcia Ruiz. Universidad de Alcala

10,00 Potencial de la Electroforesis Capilar en el analisis
quiral

Antonio L. Crego Navazo. Universidad de Alcala
11,30 Café

12,00 IsGtopos estables: una herramienta en la lucha contra
el fraude alimentario

Ana Isabel Cabafiero Ortiz. Laboratorio Arbitral
Agroalimentario

13,30 Comida

Sesidn de Précticas

15,00 Aspectos practicos de las separaciones quirales por
Electroforesis Capilar

Cristina Montealegre Dondarza y Carmen Garcia Ruiz.
Universidad de Alcala

17,00 Determinacion de aminodcidos quirales en alimentos

Ana Belén Martinez Giron y Carmen Garcia Ruiz.
Universidad de Alcala

Miércoles, 16 septiembre, 2009

Sesién B: TECNICAS DE PROTEOMICA EN EL CONTROL DE LA
CALIDAD Y LA SEGURIDAD DE ALIMENTOS

Sesidn de Conferencias

9,00 Interés de la determinacion de proteinas y péptidos en
alimentos

M? Luisa Marina Alegre. Universidad de Alcala

10,00 Estrategias para la determinacion por LC/MS de
proteinas y péptidos en alimentos.

Concepcion Garcia Lopez. Universidad de Alcala
11,30 Café
12,00 Estrategias en la identificacion de proteinas por MS
Benito Cafias Montalvo. Universidad Complutense

13,30 Comida

Sesidn de Précticas

15,00 Determinacion de proteinas en alimentos: deteccion de
adulteraciones

Clara Esteve Gil y Carmen Garcia Ruiz. Universidad
de Alcala

17,00 Identificacion de proteinas con LC/MS:
adquisicion de datos e interpretacion de espectros

Flor Castro Rubio y Benito Cafias Montalvo. Planta
Piloto de Quimica Fina y Universidad Complutense.

Jueves, 17 septiembre, 2009
Sesién C: DETERMINACION DE XENOBIOTICOS EN ALIMENTOS

Sesidn de Conferencias

9,00 Preparacion de muestra para la determinacion de
contaminantes organicos persistentes (COPs) en el
anélisis de alimentos

Lourdes Ramos Rivero. CSIC

9,45 Preparacion de muestra para la determinacion
antibidticos macrolidos en el analisis de alimentos

Rosa Garcinufio Martinez. UNED

10,30 Café

11,00 Determinacion de COPs por GC
Mario A. Fernandez Martin. CSIC

11,45 Determinacion de antibiéticos por HPLC
Pilar Fernandez Hernando. UNED

12.30 Determinacion de xenobi6ticos procedentes de los
envases alimentarios

Cristina Nerin de la Puerta. Universidad de Zaragoza

13,30 Comida

Sesidn de Précticas

15,00 Determinacion de antibioticos en alimentos por
HPLC-DAD

Nacho Pérez Pomada y Alejandrina Gallego Pico.
Planta Piloto de Quimica Finay UNED.

17,00 Determinacion de COPs en alimentos por GC-MS

Cristina Varela Rivas y Belén Gémara Moreno. Planta
Piloto de Quimica Finay CSIC.



