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Programa Científico – actividades específicas CSIC-AA 

OBJETIVO 1. Nuevas metodologías analíticas para la detección de “tóxicos” emergentes en 

alimentos. 

 
1.4. Contaminantes de procesado NFC (hito 1.6) 48 meses  (QQQ) 

 

OBJETIVO 4. Nuevas metodologías analíticas para evaluar el efecto del procesado sobre la 

composición, calidad y seguridad. 

 

4.1.a. Identificación de aductos con fenoles en alimentos procesado. 

4.1.b. Cinética de formación de aductos. (hito 4.1.) 

4.1.c. Efecto calidad aceite de fritura en NFC 

4.2.    Compuestos de oxidación lipídica. Efecto de la digestión gastrointestinal. (hito 4.2) 

 

OBJETIVO 5. Metodologías innovadoras de preparación y fraccionamiento de muestras 
 

5.4. fraccionamiento específico con MIPs y MSPD 

5.6. optimización de técnicas 

5.7. validación de metodologías 

 

Instituto de Ciencia y Tecnología  

de Alimentos y Nutrición (ICTAN) 
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Citotoxicidad de xenobióticos en modelos celulares 
  

 

 

 Caracterización del daño inducido por metil-mercurio 

 

 Efecto protector de especies orgánicas de Selenio  

Colaboración CSIC-AA:UCM-QA 
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Cuello  y col.  Food Chem Toxicol, 2010 

CH3-Hg+ 
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CH3-Hg+ 

  (2 ppm) 
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Colaboración UCM-QA 
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Identificación de Aductos de Acrilamida 
  

 

 

 Interacción Acrilamida-Piridoxamina en sistemas modelo y alimentos 

 

 Empleo de coberturas alimentarias como estrategia de mitigación 

 
 

Colaboración CSIC-AA:LAB160 
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Mecanismo indirecto de inhibición a través de la acción de la PM sobre 

los compuestos dicarbonilo (MGO y GO) 

 

MGO-PM dímero 
Arribas-Lorenzo Morales. (2009) 

 J. Agric. Food Chem. 57, 901-909 

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/0/06/Glucose_chain_structure.svg
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/0/0c/L-Asparagin_-_L-Asparagine.svg
http://pt.wikipedia.org/wiki/Ficheiro:Glyoxal-2D-skeletal.svg
http://en.wikipedia.org/wiki/File:Pyruvaldehyde.svg
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/b/bd/Pyridoxiamine.svg
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/0/01/Acrylamide-2D-skeletal.png
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Identificación de Aductos de Acrilamida-Piridoxamina en sistemas modelo 
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Cromatografía analítica y semipreparativa 

Cromatografía flash 

Cromatografía en capa fina 
Arribas-Lorenzo et al. (2011) 

 Chem.Res.Toxicol. 24(3)321-328 

Fluorescence detection (290/395) 

http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/b/bd/Pyridoxiamine.svg
http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/0/01/Acrylamide-2D-skeletal.png
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Identificación de Aductos de Acrilamida-Piridoxamina 
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[M+H]+=311 

C11H17N3O3 

Determinación estructural confirmada por 1H y 13C NMR 
Arribas-Lorenzo et al. (2011) 

 Chem.Res.Toxicol. 24(3)321-328 

ESI+ 
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Identificación de Aductos de Acrilamida-Piridoxamina en galletas 

N 

H O 
O H 

NH 

O N H 2 

El aducto mayoritario es el monómero 

 

AA-PM no es un producto final de 

reacción, degradándose a tiempos 

excesivos de horneado 

 

AA-PM explica las tasas de inhibición 

de acrilamida durante el horneado de 

galletas 

Arribas-Lorenzo et al. (2011) 

 Chem.Res.Toxicol. 24(3)321-328 
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Aislamiento e identificación, tanto en sistemas modelo como en productos de 

galletería, la formación de dos aductos entre el tóxico acrilamida y la piridoxamina, (AA-

PM-3) y (AA-PM1). 

Se ha establecido su ruta de formación durante el horneado de galletas. 

Resultados son prometedores en la búsqueda de rutas alternativas para la mitigación 

de acrilamida durante el procesado térmico de alimentos.  

Mecanismo de atrapamiento directo AA-PM via adición 1,4 

Arribas-Lorenzo et al. (2011) 

 Chem.Res.Toxicol. 24(3)321-328 



En colaboración con el Grupo Desarrollo, valorización e innovación de 

productos pesqueros del ICTAN (Prof. Pilar Montero). 

La cobertura es una mezcla acuosa de ingredientes alimentarios que se 

aplica de manera sencilla a los productos antes del tratamiento térmico, 

ajustable a diferentes necesidades tecnológicas, reduce hasta un 80% la 

formación de contaminantes químicos de procesado y no altera la calidad 

del producto. 

Cobertura alimentaria para reducir simultáneamente la 

formación de acrilamida e hidroximetilfurfural en 

productos de panadería y galletería 
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