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DESARROLLO DE NUEVAS METODOLOGÍAS DE 
EXTRACCIÓN, ENRIQUECIMIENTO Y ANÁLISIS 
DE COMPUESTOS BIOACTIVOS A PARTIR DE 

PRODUCTOS VEGETALES 



OBJETIVO 3. Nuevas metodologías analíticas para la determinación 

de componentes naturales y/o ingredientes autorizados de los 

alimentos, incluyendo cultivos de leguminosas y cereales o sus 

derivados, frutos, aceites vegetales, fórmulas alimenticias, alimentos 

enriquecidos y extractos alimentarios. 

OBJETIVO 5. Desarrollo y optimización de metodologías de 

preparación y fraccionamiento de muestras; avances en optimización 

y validación de datos analíticos; integración de técnicas instrumentales 

mediante la creación de una plataforma instrumental común 

HITO 8. Metodologías analíticas basadas en GC-MS para la 

determinación de carbohidratos bioactivos en extractos 

vegetales de uso alimentario y en alimentos enriquecidos. 
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*IMINOAZÚCARES 

DESOXINOJIRIMICINA 
(DNJ) 

FAGOMINA 

PROPIEDADES: Inhibición de glicosidasas  (control de la glicemia, 

anticancerígenos, antivirales, etc) 

PINITOL 

*INOSITOLES  Y 
DERIVADOS 

PROPIEDADES: Control de la glicemia 

CARBOHIDRATOS BIOACTIVOS 

*PREBIÓTICOS:                                carbohidratos no digeribles que 

estimulan selectivamente el crecimiento de bacterias 

beneficiosas de la microflora intestinal 

Chiro-INOSITOL 



BIOSEARCH  S.A.  

MORERA 

TRIGO SARRACENO 

FRUTOS SECOS 

SOJA 

LEGUMBRES 

HOJAS DE ALCACHOFA 
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1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

2. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS PARA LA EXTRACCIÓN 
Y ENRIQUECIMIENTO  

Desarrollo de un método de extracción, 

enriquecimiento y análisis de iminoazúcares a 

partir de hojas de morera (Morus sp.) 



1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

Morus sp. IMINOAZÚCARES  (DNJ, fagomina) 

HPLC 

GC-MS 

OPTIMIZAR  
DERIVATIZACION  

DERIVADOS 

PERACETILADOS  
TMS DERIVADOS 
ALDONONITRILOS 
PERACETILADOS (PAAN)  
TMS-OXIMAS 
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1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   
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CARACTERIZACIÓN   

    CONDICIONES CROMATOGRÁFICAS   

* Rampa de temperaturas del horno 

Columna capilar de metilsilicona 

(30 m x 0.25 mm i.d.x 0.25 ɛm df) 

100 ºC 

0 min 

200 ºC 

300 ºC 

50 min 

15 min 



1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

CONDICIONES CROMATOGRÁFICAS   

* Temperatura del inyector (200 ºC, 220 ºC, 240 ºC, 260ºC, 300 ºC) 



1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

CONDICIONES CROMATOGRÁFICAS   
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1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

CONDICIONES CROMATOGRÁFICAS   
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1. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS ANALÍTICAS. 
CARACTERIZACIÓN   

2. DESARROLLO DE METODOLOGÍAS PARA LA 
EXTRACCIÓN Y ENRIQUECIMIENTO  


